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Mode dereglement :
Espece,cheque, cheque - vacance,
Carte bleue visa eurocard american express

Tarif s§our, pension et demi pension
Organisation de soirée dansante et a théme
Repas de groupe sur réservation

Cadre:

Un salon,un bar,

2 salles de restaurant 1 non fumeur et 1fumeur
Restaurant climatisé

Chambre spacieuse et télévision par satellite (TPS)

Contact :
Jean-Luc Bach

Jean Raymond Gauthier

Langues : francais- anglais- espagnol



Un restaurant,un service et une ambiance
aux couleurs de notre culture culinaire

Magret de canard entier nature 14
Magret et foie gras 19
Piece de boauf et foie gras 19
Steak grillé 12
Andouillettes de Troyes (x2) 12
Mixed grill 17
Cotelette d’ agneau 13
Entrecote grillée 300gr 14
500gr 18
Tartare de boauf 15
Tartiflette 11
Cassoul et 12
Tagliatelles carbonara 10
Escalope de foie gras poélé 16
Fondue savoyarde (par pers.) 12
Salade petite 7,50 grande 10

Nicoise (thon tomate cauf dur anchois olives noires)

Camembert (camembert chaud tomate lardons)
Marine (saumon fumé asperges crevettes)

Sud ouest (gésiers jambon cru tomate)

V égétarienne (poivron, artichaut, mai's, concombre, tomate, oignons)

Jambon de pays sur planche 10 Corbeille de saucisson 9 Assortiment de
charcuterie 12 Soupe de poisson 9 Saumon fumé 9 Brochette de gambas 14
Cuisse de grenouilles 12 Camembert au four 8 Escargots de bourgogne 9



sans oublier !!
L es surprises du chef
Lesjeudis et vendredis aux menus speciaux a 15 euro.



